Requisitos de Calidad y
Seguridad Alimentaria:
BRC, IFS, ISO 22000:2005

27, 28 y 29 de abril de 2009

CURSOS ESPECIFICOS PARA EL SECTOR ALIMENTARIO - PROGRAMA 2009
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grupobonmacor

ervicios a la industria alimentaria

> © O La implementacion y certificacion de un sistema de gestion de la calidad
- = 8 y la inocuidad de los alimentos de reconocimiento internacional garantiza
el cumplimiento de la legislacion alimentaria y promueve la mejora de las
o O
o buenas practicas de fabricacion y el mantenimiento de un elevado nivel
O co
= v O higiénico en la planta productiva.
®© o Ventajas que aportan un valor adicional y una diferencia competitiva
=
O = g que pueden traducirse en el fortalecimiento de las relaciones con los
Q < clientes, en nuevas oportunidades de negocio o en la apertura de nuevos
O @) mercados nacionales e internacionales.
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2 84  OBJETIVOS
(Q = — “ Identificar los principales protocolos que se demandan a la industria alimentaria
g ‘gﬁ . " Comprender e integrar los requisitos de seguridad alimentaria exigidos al sector
@)
O 0 rx
v m
Dirigido a: Duracion del programa de formacion:

- Directores de produccién, responsables de control de
calidad, directores de calidad, técnicos y profesionales
de empresas de la cadena de suministro alimentario
Imparte:
AENOR

Asociacion Espaiiola de Normalizacion y Certificacion

17 horas lectivas

Lugar de Imparticion:

World Trade Center Barcelona
Moll de Barcelona, s/n, Edificio Este
08039 Barcelona

Lunes y Martes 27 y 28 abril, de 10 a 18.30 h Miercoles 29 de abril,de 10 a 14 h

Introduccién a la situacién actual Normas y protocolos privados de

del sector alimentario seguridad alimentaria
BRC (British Retail Consortium
: : : 2 Global Standard-Food)
Legislacion de aplicacion en el
g . ) b IFS (International Food
sector alimentario Standard)

ISO 22000:2005

disenado e impartido

por AENOR

programa del curso,

Trazabilidad alimentaria. La
Norma ISO 22005:2007

El APPCC (Analisis de Peligros y
Puntos de Control Critico) como
base de los sistemas de gestion
de seguridad alimentaria

AENOR emite un certificado de asistencia por alumno una vez finalizado el curso (80% min asistencia).

Integracion de los requisitos
de seguridad alimentaria en el
sistema de gestion de la calidad
ISO 9001: 2008

Casos practicos
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INSCripcion

Boletin de

Esta accion
formativa esta sujeta
a bonificaciones
mediante el sistema
que regula la
formacién continua.
Consulte la forma

de aprovechar estas
ayudas.

FECHA LIiMITE DE
INSCRIPCION:

14 de abril
de 2009

RequisitosdeCalidadySeguridadAlimentaria:
BRC, IFS, 1SO 22000:2005

Datos del participante

Nombre Apellidos

Cargo
Empresa

CIF/NIF

Direccion

Poblacion CP Provincia

Teléfono Fax e-mail

Datos de la persona de contacto
Nombre Apellidos
Cargo

Direccion

Poblacion CP Provincia

Teléfono Fax e-mail

Datos de facturacion (sélo en caso de que no coincidan con los del participante)
Empresa CIF/NIF

Direccion

Poblacion CP Provincia

Empresas No GBC
525 €

Empresas GBC
475 €
(10% dto.)

Derechos de Inscripcion:
(Exento IVA)

Incluye asistencia, material didactico, certificado y comidas
Empresas GBC: empresas asociadas a alguna de las Asociaciones que gestiona Grupo
Bonmacor, o clientes de Puntal Consultores, divisiéon de consultoria.

Formas de pago
- Cheque nominativo a favor de Puntal Consultores, S.L.
- Transferencia bancaria. Banesto / cc 0030 8700 77 0000279271 (adjuntar comprobante)

Plazas limitadas. La reserva se realizara por orden riguroso de recepcion de solicitudes.

La inscripcion se considerara formalizada y sera efectiva la asignacion de plaza una vez efectuado el pago de
los derechos de inscripcidn, en cualquiera de las modalidades indicadas.

CANCELACIONES Y MODIFICACIONES

Si no desea mantener su solicitud una vez realizada la inscripcion, rogamos nos envie, antes de los 15 dias
previos al inicio del curso, por escrito, fax o correo electrénico, la anulacién de su reserva, Puntal Consultores
abonara la cantidad en su totalidad. Cancelaciones en los 15 dias antes de la fecha de inicio supondran el
derecho a retener el 30% del importe. Cancelaciones en el dia de inicio de la formacion tendran una retencion
del 100% del importe.

Informacion Area Formacion - T. 932072516 - formacion@grupobonmacor.com

ENVIE ESTE BOLETIN AL FAX 932071611

GrupoBonmacortratara,comoresponsable,susdatospersonalesparalagestionyseguimientodelcursoalqueseinscribe.Usted
consiente que sus datos personales sean tratados para remitirle informacion de productos y servicios de Grupo Bonmacor, por

cualquier medio, incluido el correo electronico, salvo que indique la siguiente casilla oponiéndose [ .

Podra ejercer los derechos

de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion de sus datos dirigiendose a ¢/ Mallorca, 286. Entlo. 2°."08037 Barcelona.





